FORMA NA VARENI VAJEC LEKUE CTVEREC | CERVENA

Varte vejce za méné nez 1 minutu s OVO. Vyzkousejte 3 rizné tvary a pridejte rizné prisady,
které vasim vytvordm dodaji extra chut. At uz je varite v mikrovinné troubé nebo na vodni
lazni, Vase jidlo bude vypadat Gzasné.

Doporuceni:

NepouzZivejte vyrobek v blizkosti otevieného ohné nebo zdroje tepla. Nepouzivejte polohu
grilu v mikrovinné troubé, protoze by mohlo dojit k poskozeni formy. Pfed prvnim pouzitim
produkt umyjte. NepouZivejte ostré predmeéty. Pfi prani nepouzivejte ocelovou vinu nebo
abrazivni mydla.

UzZijte si OVO. MUzete jist, co jste uvafrili, jako prikrm nebo jako pfilohu, nebo v kombinaci s
rdznymi pfisadami. DalSi tipy a recepty viz www.lekue.com

Recept: Ovo se slaninou a zelenym chiestem

1 vejce

1 platek slaniny

4 stonky zeleného chiestu
1 toastovy chléb

Sul, pept

Postup:

1. Odstrante Zlutou &ast chrestu, zbytek nakrajejte a vlioZzte do OBO spolu s trochou
olivového oleje a Spetkou soli. Nasadte viko a mikrovinnou troubu v mikrovinné troubé po
dobu 1-2 minut pfi plném vykonu (800 W)

2. Slaninu nakrdjejte na malé kousky a smaZte na panvi. Po pfipravenosti prejit na OBO

3. Pridejte holé vejce, posypte soli a pepifem. Zakryjte a mikrovinnou troubou po dobu 30
sekund pti 800 W (nebo 5 minut ve vodni [azni).

4. Hotovou misku pfeneste z formy na talif a podavejte s toastem.



